
Insalate e Contorni 

Insalata Mista € 5 
Verdure miste alla griglia e al forno € 6 

Patate della Locanda al forno € 6 
Insalatona mista con Crudo, Bruschetta all’Extra 
Vergine e Cubetti di Monte Veronese Fresco € 12 

 
Dolci € 8 

Tiramisù della Locanda 
Tortino tiepido di Grano Saraceno al profumo di Rum 

con composta di Lamponi, noci, uvetta e scaglie di Fondente 
 su crema al Cardamomo 

Sformatino di Cioccolato Fondente, con il nostro gelato 
al Tè Verde Bio (10 minuti cottura) 

Strudel di Fichi, Noci e Cannella  
con nostro Gelato alla Vaniglia Bourbon  

La nostra Sbrisolona con Crema Zabaione  
e Grappa di Amarone 
Sorbetto del Giorno € 7 

 
 
 
 

 

 

Coperto  € 2,5 

Antipasti 

Polenta morbida Taragna con Soppressa Veneta,  
Lardo di Colonnata al Pepe e Taleggio DOP € 14 
Parmigiana di Melanzane su Crema tiepida di 
Reggiano e Pancetta Arrotolata croccante € 14 

Carpaccio di Salmone marinato al Sale affumicato 
su insalatina croccante di Ravanelli e Guacamole € 14 

Triglie marinate al prezzemolo e Limone gratinata al forno 
con maionese all’erba cipollina € 16 

Vellutata di fagioli Cannellini con Cozze, Vongole,  
Bottarga di Muggine e Crostini al Pepe di Sarawak € 16 

Cappesante gratinate al Forno € 16 
Polpo arrostito su crema di Sedano Rapa 

e pomodoro al forno “confit” € 16 
Tartare di Cuore di Filetto di Tonno Rosso, 

salsa di Mele e Sedano e Tobiko € 18 
 

Taglieri (serviti con la nostra Giardiniera di Verdure) 
 
 
 

 

Primi 

Soppressa Veneta € 12 
Pancetta arrotolata € 12 

Mortadella con Pistacchi € 12  
Crudo di Parma 24 mesi € 16 

 
 

 

Tagliere della Locanda di 
Salumi misti tipici 

Tagliere della Locanda di 
Salumi e Formaggi Tipici 
misti e bis di Mostarde 

 
Piccolo € 16     Grande € 28 

 
 



Primi 

Pasticcio di Lasagne alla Zucca dolce,  
Scamorza affumicata e Speck € 14 

Bigoli della casa al Torchio con Ragù d’Anatra e 
grattuggiata d’Arancia € 16 

Gnocchi della Locanda al Tartufo Nero  
su Fonduta di Taleggio € 16  

Maccheroncini al Torchio con Ragù di Quaglia e Pioppini € 16 

Risotto all’Amarone su crema di Zucca 
e Cialda di Monte Veronese Ubriaco € 18  

(Minimo per 2 Persone) 

Spaghettoni alla chitarra al Nero di Seppia  
con Salmone, le sue uova e Aneto € 16 

Tortelloni Gamberi Rossi, Porri e Burrata sauté di Peperoni e 
Zucchine julienne su crema di Cime di Rapa € 18 

Spaghetti artigianali di Gragnano alla Carbonara di 
Mazzancolle, Pistacchi e Ricotta Salata € 18 

Pappardelle di pasta fresca agli Scampi, 
Calamari e Bottarga di Muggine € 18 

 

Secondi 

Selezione di Formaggi Veronesi con Bis di Mostarde € 16 

Battuta di Fassona su velatura di Cardo Gobbo,  
croccante di Tuorlo d’uovo e salsa Tartufo nero € 22 

Arrotolato di Coniglio in porchetta cotto a bassa temperatura  
Su crema di Peperoni rossi e Carciofi € 22 

Guancia di Manzo al Vino Amarone su crema di Patate € 24 
 

 
 
 
 

 
 

Costata di Manzo della Locanda 5-9 hg. € 5/hg 

Baccalà alla Vicentina con polentina morbida Taragna € 20 

Fritto Misto di Mare e verdure“Vecio Fritolin”della Locanda € 22 

Pescato del Giorno con Verdure € 24 

 

 

 


